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Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen frisches Brot.

1. MEZESELEO1220. . ... . . @ 13,50
Fiir Mezé-Anfanger genau das Richtige!

Eine Probierauswahl aus drei unserer hausgemachten
Dips: Zaziki*, Chtipiti* (pikante Schafskdsecreme),

und Souméli* (Knoblauchcreme), serviert mit warmem
gerdstetem Brot. Kultverdachtig!

2. CARPACCIOMOSCHARI ... ... . 14,50
Carpaccio vom Rinderfilet frisch aufgeschnitten,
serviert mit Kapernblatter aus Santorini,
Graviera-Spéane (der Parmesan Griechenlands),
gerostete Pinienkerne und frischer Rucola,

verfeinert mit unserem kalt gepresstem

Eleo-0l aus eigener Herstellung und Balsamico

3. SOUMELF 8,90
Hausgemachte kretische Knoblauchcreme

aus griechischem Joghurt, Olivendl und

einem Schuss Zitrone, mit warmen Pita-Brot

serviert. Das Aioli der Griechen!

4. DOLMADAKIA V7@ s.00

Geflillte Weinblatter mit Reis und
mediterranen Krautern, mit Zaziki* serviert

5. TIROKAFTER* 6,50
Hausgemachte pikant angemachte
Schafskase-Creme mit Olivendl

6. TZATZIKIF 6,50
Hausgemachter Joghurtdip
mit Knoblauch, Gurke und Liebe

7. SKORDALIA . .. . V@ 850

Hausgemachte piirierte Kartoffel-Knoblauch-
Spezialitat aus Griechenland, auf Wunsch auch warm

vegetarisch Q\f vegan moglich

8. TARAMAs* 7,50
Hausgemachte feine rosa Kaviarcreme

mit Zitrone und Olivendl abgeschmeckt.

Der Kaviar der Griechen!

10. PANTZARI V7@ 950

Rote-Bete-Tatar auf einem Avocadonest
mit Chiasamen und gerdsteten Pinienkernen

M. CARPACCIO PANTZARIOU (V7 @ n,50
Rote-Bete-Carpaccio mit Rucola, gerdstete Walnuss-
kerne, Cherrytomaten und Feta-Kase, vollendet

mit einem hausgemachten Honig-Senf-Dressing

12. MIKRI PIKILiA OREKTIKON (V7 @) 17,90
Kleine, kalte Vorspeisenplatte

eine kalte Variation aus einem rote-Bete-Tatar

auf einem Avocadonest mit Chiasamen und

gerosteten Pinienkerne, Zaziki, Skordalia,

Tirokafteri (pikante Schafskdsencreme),

Riesenbohnen, Dolmadakia (Weinblatter gefiillt),
angemachter marinierter Tomatensalat

mit griechischem Crodtons aus Johannisbrot,
Olivenvariation und Peperoni

13. MOUSSEFETA Vi@ mn.e0
ME NTOMATA

hausgemachte feine pikante Feta-Mousse mit
gegrillten Tomatenscheiben auf Olivenerde,
serviert mit Basilikumdl und wildem Oregano

4. ELIES&PIPERGIES . . V@ 790

Olivenvariation und griine Peperoni*

Probieren Sie unser gerostetes,
knuspriges Pita-Brot (warm).

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen frisches Brot.

16. SKORDOPSOMO' V@ s00

Knoblauchbrot aus dem Ofen mit frischen Tomaten,
Kasespanen, Rucola und Balsamico-Creme

17. SESTIi PIKILIA OREKTIK()NWC\E 17,90
GroBe, warme Vorspeisenplatte

Mit gebratenen knusprigen Zucchini, Auberginen

in Pankomehl, Spitzpaprika, Skordalia (plrierte
Kartoffel-Knoblauch-Spezialiat) und Zaziki*

mit einer Tomaten-Knoblauchsauce

18. KOLOKITHOBALAKIA | @ 8,00
Zucchiniballchen mit Krautern in der Pfanne
gebraten, serviert mit Zaziki*

19. PIPERIESSKARAS . . . V@ 7.0

Gegrillte Peperoni* mit Tomaten-Knoblauchsauce

20. KEFTEDAKIA ... ... 8,50
Wiirzige Hackfleischballchen mit Mittelmeerkrautern
gebraten in einer hausgemachten Metaxasauce (mild)

21. KOLOKITHIA i MELITZANES

TIGANITES . V@ 890
Knusprige Zucchini oder Auberginen
in Pankomehl gebraten, serviert mit Zaziki*

22. GIGANTES® .. .. ... . V7@ 700

Riesenbohnen in Tomatensauce,
mit Feta-Kase liberbacken

23. FRESKAMANITARIA' .. | @ 950
Frische Champignons im Pfannchen gebraten
mit Krautern, Creme fraiche und Sherry verfeinert

24. MELITZANES FOURNOU @ 1,90

Auberginenspalten aus dem Ofen, serviert auf
einer hausgemachten kalten Feta-Mousse mit
einer erfrischenden Tomaten-Gremolata

vegetarisch Q\F vegan moglich

25. KRITIKESPATATES?® ) 4,50 9,00
Frisch in Scheiben geschnittene

Kartoffeln, mit einer Sahnesauce

nach Art des Hauses liberbacken

26. SPETZOFAI .. ... 9,00
Rustikales Pfannengericht aus griechischen
Landwiirsten, bunte Paprikastreifen in einer

fruchtigen Tomatensauce mit Chili und Fetaraspeln

27. TIGANIA ... 8,90
Hahnchengeschnetzeltes aus der Pfanne

mit bunten Paprikastreifen und Zwiebeln

an einem Zitronen-Oregano-0l

28. LOUKANIKOELLINIKO .. ... . .. 9,00
Griechische Bauernwurst vom Grill

auf gerdstetem Pita-Brot mit pikantem

griechischen Senf aus Kalamata

29. SIKOTIMOSCHARISIO. ... .. . .. . 12,90
Kalbsleber in Butter gebraten,
serviert mit gerésteten Zwiebeln und Zitrone

31. ARNISSIOSOUVLAKI. .. .. ... . 11,50
Gegrillter saftiger LammspieB vom Lammriicken,
serviert mit Zitrone, griechischem Oregano und Zaziki*

32. ELLINIKESPATATES (V@ 5,00
Handgeschnitte griechische Pommes
mit geriebenem Graviera-Kase

Probieren Sie unser gerostetes,
knuspriges Pita-Brot (warm).

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis mdglich.



Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen frisches Brot.

34. GARIDES SAGANAKI ... 10,90
Garnelen aus der Pfanne mit Ouzo abgel6scht,
in einer Tomaten-Feta-Basilikum-Sauce

36. GAVROS ... ... 8,50
Kleine gebratene Sardellen aus dem Mittelmeer,
typisch mit Zitrone serviert

37. GARIDESSKORDATES . . . 9,90
Garnelen mit Knoblauch und frischen Krautern
in Olivendl gebraten

38. KALAMARAKIASKARAS ... .. . 11,50
Gegrillte Babytintenfische, serviert auf einem
mariniertem Baby leaf Spinat

39. CALAMARETTI ... 11,00
Knusprig gebratene Mini-Tentakeln, leicht mehliert,
serviert mit Zitrone und Kapernblatter aus Santorini

und griechischem Aioli

Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen frisches Brot.

40. TIROKROKETTES. ... @ 8,00
Hausgemachte knusprige Kaseballchen

mit verschiedenen griechischen Kasesorten

mit Pankomehl gebraten, serviert mit einer
hausgemachten Tomaten-Marmelade

4. FETAFURNU | @ 10,90
Feta aus dem Ofen mit Oliven, Tomaten,
Zwiebeln, Peperoni*und Paprika

42. FETACHOURMAS 10,90

Feta-Kase (aus Epirus, unserem Heimatort) aus dem
Ofen mit Datteln, Pistazienkernen, Honig, Eleo-Olivendl,
Thymian und wildem Oregano

. vegetarisch

43. SAGANAKI 9,50
Feta-Kase in Pankomehl, in der Pfanne gebraten
44, FETASOUSAMi® 10,90

In der Pfanne gebratener Feta-Kase
im knusprigen Filo-Teig, mit Sesam und
griechischem Honig serviert

45. BOUJOURDI (LEICHT SCHARF) 10,50
Drei Sorten Kase gebacken mit Tomate,
Peperoni*, Chili und griechischem Oregano

MITNAHMEPREIS
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Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Unsere Salate werden stets frisch zubereitet, dazu servieren wir lhnen frisches Brot.

48. ELLINIKI

SALATA (V7@ 350 7,00 14,00
Griechischer Salat, klassisch aus Tomaten,
Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Feta-Kéase,
Peperoni*, griechischem Oregano und Olivendl

49. CHORIATIKI

SALATA . (V@ 350 7,00 14,00
Bauernsalat aus Krautsalat, Karotten, Eisbergsalat,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rucola, Paprika,
Peperoni*, Oliven und Feta-Kéase

50. HAROUPI-SALATA . . | . 16,90
Cherrytomatensalat mit CroGtons aus Johannisbrot
(Haroupi), feine, hausgemachte Feta-Mousse,

wildem Oregano, Kapern und Kaperblatter aus Santorini,
vollendet mit unserem Eleo-Olivendl

51. SALATA . 17,50
KNACKIGER Wildkrautersalat mit

Cherrytomaten, Gurken, Mohren,

Feta-Kase, Granatapfelkernen,

gerdsteten Pinienkernen und

geriebener Kefalotyri-Hartkase

aus Epiru
Hahnchenbrustfilet ... 17,50
GYIOS ..o 17,50
Rinderfiletspitzen (medium) ... 19,90
Garnelen

Babycalamaris

Honig-Senf, Joghurt, Honig Balsamico oder Essig Ol

54, RISOTTOPANTZARIOU . f @ 18,90
Cremiges Rote-Bete-Risotto mit Rote-Bete-Wiirfel

aus dem Ofen, serviert mit Fetacrumbles,

gerdsteten Pinienkernen und Rucola

vegetarisch Q\fvegan moglich

55. RIZOTOTOMATAS . ... . @ 16,90
Hausgemachtes Tomatenrisotto mit Fetaraspeln.
Italienischer Klassiker - griechisch interpretiert!

Probieren Sie unser
gerostetes, knuspriges
Pita-Brot (warm)

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.




56. KRITIKES PATATES "

Frisch in Scheiben geschnittene Kartoffeln,
mit einer Sahnesauce nach Art

des Hauses liberbacken. Wahlweise

mit einer Fleischsorte Ihrer Wahl,
Uberbacken mit einer hausgemachten
Metaxasauce (mild) und Gouda:

GYFOS ..o 19,50
Hahnchenbrustfilet ... 19,50
Schweinesteak...................... 19,50
BiftéKi ... . 21,50
Schweinefilet ...

Rinderfilet ...

57. TIGANAKI' (AUS DER PFANNE)
In WeiBweinsauce mit frischen
Champignons und verschiedenen
Krautern, verfeinert mit Creme fraiche.
Wahlweise mit einer Fleischsorte

lhrer Wahl, serviert mit Brot:

Lamm-, Rinder- und Schweinefilet

(in Rotweinsauce) ... 30,90
Lammfilet (in Rotweinsauce) ... 30,90
Rinderfilet ..., 31,90

58. PIATOFILETOU . 29,50
Eine Kombination aus Rind-, Lamm-und

Schweinefilet vom Grill, serviert mit Pommes,
knackigem Gemiise und Zaziki*

60. PIATOSPESIAL .. ... ... 21,90
Lammkotelett, Souvlaki, Schweinesteak und

Souzouki vom Grill, Gyros und Zaziki*, serviert

mit griechischen Reisnudeln (Langkornnudeln)

in Spezialsauce oder Pommes

91. ARGENTINISCHES
RINDERFILET, 250g* ... .. . 28,50
Das magerste und beste Stiick
vom Argentina-Rind.

92. ARGENTINISCHES
RUMPSTEAK, 250g* ... .. 23,90
Der schmale Fettrand verleiht
dem Fleisch die Saftigkeit.

Thymiankartoffeln ...

Kritikés Patates®'® ...
Kroketten ... ... ..

Pommes ...
Griechische Pommes

SiiBkartoffel-Pommes ... 4,90
Tomatenreis ... 3,00
Kritharaki ... 3,00
Pita-Brot (WARM) ... 3,00
Geschwenktes Gemiise der Saison ............... 5,00
Gerdstete Zwiebeln ... 2,50
Kleiner Zaziki* ..., 3,00
Krauterbutter ... 3,00
Mayonnaise oder Ketchup ................................. 1,00

*Die angegebenen Grammzahlen sind ca.-Angaben und beziehen sich auf das Rohgewicht.

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Zu unseren Gerichten vom Schwein diirfen Sie zwischen griechischen Reisnudeln (Langkornnudeln)

in einer hausgemachten Spezialsauce oder Pommes wahlen.

61. GIROSMETZzATzZIKI . 17,90

Gyros mit Zaziki*

62. GIROSSPESIALMETIRI ... 18,90
Gyros mit Metaxasauce (mild) und
mit Kase liberbacken

63. BIFTEKI ... 21,90
Ein mit Feta-Kase gefiilltes Hacksteak (ca. 400g)

vom Grill, serviert mit einer hausgemachten
Mykonossauce (pikant)

64. SOUFLAKIDIAVOLOU (SCHARF) ... 23,90
Ein groBer SpieB aus Schweinemedaillons
vom Grill, dazu hausgemachte Mykonossauce (pikant)

65. SOUFLAKIAGROTIKO 26,50
Ein groBer SpieB mit hauchdiinn

geschnittenem Schweinefilet

vom Grill, gerollt und gefiillt

mit Feta-Kase, Paprika,

Zwiebeln, dazu hausgemachte

Mykonossauce (pikant)

Alle unsere Saucen werden
nach Familienrezept frisch zubereitet:

Metaxasauce (mild) ..., 3,00
Mykonossauce (pikant) ... 3,00
Pfeffersauce 3,00
Tomaten-Knoblauchsauce ... 3,00
Pfeffersauce ... 3,00
Zitronensauce ..., 3,00

66. GIROMANIA 19,90

Gyros im Pfannchen in einer Spezialsauce (Pikant)
mit frischen Krautern und Feta-Crumbles, serviert
mit unseren Rustic Fries.

67. SOUFLAKI . .. 17,90

2 FleischspieBe vom Grill, dazu Zaziki*

68. PIATOKERKIRAS . . . ... .. 21,50
Gyros, 1Souvlaki und 2 Souzoukia
vom Grill, serviert mit Zaziki*

69. PIATORODU . . . 19,50

1Souvlaki vom Grill, Gyros und Zaziki*

71. PIATODELFl. ... ... ... 19,50

Gyros und Leber vom Grill, serviert mit Zaziki*

72. STEKAKIAMETIRI. ... 19,90
3 Schweinesteaks vom Grill,

dazu hausgemachte Metaxasauce (mild),

mit Kase Giberbacken

73. PIATOAFRODITIS . .. ... ... 21,50

Schweinefilet vom Grill mit Gyros, dazu Zaziki*
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Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



74. JOUWETZIME ARNI FILETO

| PAIDAKIA (AUS DEM OFEN)
Zarte Lammfilets oder Lammkoteletts vom Grill,
serviert auf Kritharaki (griechische Langkornnudeln)
in einer hausgemachten Spezialsauce (pikant),
mit Feta-Kase liberbacken

Lammfilet 26,90
Lammkotelett ausderKrone ... 24,90
75. ARNISSIATRILOGIA ... ... 29,90

Lammvariation vom Grill aus Lammfilet,
Lammkoteletts aus der Krone und
einem saftigen LammspieB

vom Lammriicken, serviert

mit knackigem Gemdiise,

Pommes und Zaziki*

76. PAIDAKIA
Zarte Lammkoteletts aus der Lammkrone
vom Grill, klassisch mit Zitrone, serviert
mit Pommes, knackigem Gemdise

und Zaziki*

77. FILETOARNI. . ... 29,50
Zarte Lammfilets vom Grill, serviert

mit Pommes, knackigem Gemiise

und Zaziki*

78. ARNi FURNU (AUS DEMOFEN) ... .. 23,50
Geschmorte butterzarte Lammhaxe

aus dem Ofen in einem Tomaten-

Rotweinsud, serviert auf einem

feinen Selleriepliree mit

knackigem Gemiise

79. GEMISTA KOTOPOULO... ... ... 20,90
Gefiillte Hahnchenbrustfilets mit Spinat und Feta,
serviert mit Gemiise, Pommes und

einer hausgemachten Mykonossauce (pikant)

80. FILETO KOTOPOULO ME TIRI
2 Hahnchenbrustfilets vom Grill,

dazu hausgemachte Metaxasauce (mild),
mit Kése liberbacken, serviert mit griechischen
Reisnudeln (Langkornnudeln)in einer
hausgemachten Spezialsauce oder Pommes

......... 19,90

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis moglich.



Weitere Fischgerichte finden Sie auf der aktuellen Wochenkarte!

81. KALAMARAKIA .. . . ... .. 23,90
Leicht mehlierte, knusprig gebratene Babycalamaris,
serviert mit knackigem Gemdiise der Saison,
Thymian-Drillinge und Souméli (Aioli-Dip)

82. KALAMARIA 23,90
Leicht mehlierte, knusprig gebratene Calamariringe,
serviert mit knackigem Gemdiise der Saison,
Thymian-Drillinge und Souméli (Aioli-Dip)

Tzatziki* (Joghurtdip) ... 3,00
Souméli*  (Aioli) ..o 3,00
Taramas* (Fischrogencreme)............ 3,00
Skordalia (purierte Kartoffel-
Knoblauch-Spezialitat)................. 3,00

Lemoni

(Zitronensauce)

83. SOLOMOS SKARAS . . . 23,90
frisches Lachssteak vom Grill, serviert auf

Ofengemiise, Thymiankartoffeln und einer
hausgemachten Zitronensauce

84. PILAFI . 22,50
griechisches Pilafi (Reisgericht) mit Kalamariringen,
Babycalamari, Jakobsmuscheln, Garnelen und
Venusmuscheln mit Tomate, Zitrone und Safran.

Der Spanier sagt Paella, der Grieche sagt Pilafi!

86. PIKILIAPSARION . ... 23,90
Ein Duett vom Wolfsbarsch- und Doradenfilet,

serviert auf einem feinen Selleriepliree

mit knackigem Gemiise

87. GARIDOMAKARONADA .. . .. . . 22,90

Garnelenpasta in einem Tomatensud mit unserem
Eleo- Ouzo abgeldscht, frischen Krautern,
Lauchzwiebeln und Fetacrumbles

000
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Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis mdglich.



Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen griechische Reisnudeln (Langkornnudeln)

in einer hausgemachten Spezialsauce oder Pommes.

93. MIKROGIRO . . . .. .. .. 13,90

Kleine Portion Gyros, serviert mit Zaziki*

94. MIKRASOUZOUKIA .. .. ... .. 13,90
Hackfleischroélichen vom Grill,
dazu hausgemachte Metaxasauce (mild)

95. SOUFLAKI . .. . 13,90

Ein FleischspieB vom Grill, serviert mit Zaziki*

96. CHRINO STEKAKIMETIRI . 13,90
Ein Schweinesteak vom Grill,

dazu hausgemachte Metaxasauce (mild),

mit Gouda liberbacken

97. KOTOPOULOFILETO. .. ... 13,90
Hahnchenbrustfilet vom Grill,
dazu hausgemachten Metaxasauce (mild)

Weitere Desserts entnehmen Sie bitte aus unserer Wochenkarte!

98. YAOURTIMEMELI . . 7,50
Original griechischer Joghurt ®, klassisch mit
Walniissen und griechischem Honig serviert

99. PANNACOTTA . .. ... .. ... 7,50
Von der Frau des Hauses

mit italienischer Liebe zubereitet!

Hausgemachte Panna Cotta, wahlweise

mit Frucht- oder Karamellspiegel

100. PROFITEROL ME FISTIKI IGINIS ... 8,50
Teigballchen gefiillt mit Vanillecreme und einer
Pistazien-Creme-Ummantelung, serviert mit
geriebenen Pistazienkernen

101. SOUFFLE SOKOLATAS ... ... ... 9,50
Warmes Schokoladenkiichlein mit fliissigem Kern,
serviert mit einer Kugel Vanilleeis

102. ELEO CHEESECAKE ... ... . 8,50
kleiner Cheesecake-Kiichlein mit einem

Biskuitboden und einem Frucht- oder

Karamelltopping

103. MILOPITA .. 8,50
warmes Filoteigk6rbchen mit Mandeln und
Apfeln gefiillt, serviert mit einer Kugel Vanilleeis

Eissorten zur Auswahl

Vanille ..., 1,50
Erdbeere ... 1,50
Schokolade ... 1,50
SahNe ..o 0,50
Schokoladensauce ... 0,50

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Fir Allergiker liegt zu dieser Speisekarte
weiteres Informationsmaterial

mit Kennzeichnung der Allergene

im Restaurant bereit.

ZUSATZSTOFFE:
GEKENNZEICHNETE GERICHTE

Zaziki*=8

Tarama*=1,2,3
Souméli*=1,3, 8
Tirokafteri*=2, 3
Joghurt-Dressing*=1,2,3, 8, 11
Peperoni*=2,3

ZUSATZSTOFFE: _
SPEISEN UND GETRANKE

mit Farbstoff

mit Konservierungsmittel
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstérker
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit MilcheiweiB
koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit SGBungsmittel

12 enthalt eine Phenylalaninquelle
13 S&aurungsmittel

ONOO OO WNWN
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BESONDERE ALLERGEN-HINWEISE
Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe (Aufzéhlung Hauptallergieauslser) oder daraus hergestellte Erzeugnisse
verandert oder unverandert im Endlebensmittel enthalten sind. Die Aufstellung der Hauptallergieausldser ist nicht abschlieBend. Vielmehr
gibt es neben den bezeichneten noch andere allergieauslésende Stoffe. Es kann keine Garantie fiir eine 100%ige Vollstéandigkeit der
Angaben (ibernommen werden. Mogliche Rezepturanderungen werden in regelmaBigen Abstanden eingearbeitet. Kreuzkontaminationen
mit Erdnissen, Gluten, Krebstieren, Fisch, Schalenfriichten, Soja und Milch kénnen bei Verarbeitungsprozessen nicht ausgeschlossen werden.

Gerne konnen Sie ausfiihrliche Zutatenlisten einsehen. Sprechen Sie uns an.





